
 

S A I S O N  H I V E R

Potimarron au bleu d'Auvergne AOP, noisettes
Endives caramélisées, bleu d'Auvergne AOP & noix
Purée de carottes au ras el hanout, miel, fêta &
amandes
Côtes de blettes, crème au chèvre & thym
Feuilles de blettes, ail & speck
Champignons, oignons au miso, ail, persil &
cacahuètes
Poireaux, oignons, champignons de Paris au curry
& amandes
Boeuf, oignons, ail, coriandre & citron confit
Pissaladière : oignons confits, anchois & olives
noires
Oignons confits, purée de tomates & talleggio (lait
de vache)
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